Einspar-Beratung fur
M Backer und Konditoren!

Optimaler Einsatz von Energie und Trinkwasser.
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Energie und Trinkwasser

Kleine Brotchen backen reicht Ihnen nicht? Dann backen Sie
doch leckeres, krosses, kraftiges Brot oder feine Konditorwaren
mit weniger Energie und optimieren Sie lhre Raumwarmeer-
zeugung, Warmwasserbereitung und Beleuchtung. So sparen
Sie Geld fUr Investitionen und leisten Ihren Beitrag zum Klima-
schutz. Mehr zu méglichen SparmafBnahmen erfahren Sie hier.

Stromverbrauch im Detail

Strom verursacht rund zwei Drittel der Kosten in einer
Backerei. Die Grafik zeigt, wie sich der Verbrauch durch-
schnittlich von der Backstube bis zum Verkauf aufteilt.

Aufteilung des Stromverbrauchs
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VDEW-Lastprofil G5
— Gewerbe werktags 3:00 - 13:00 Uhr

Dieses Lastkurvenprofil gibt Aufschluss Gber den typi-
schen Stromverbrauch von Béckereien. Hier wird der
meiste Strom an Werktagen zwischen 3:00 und 13:00
Uhr verbraucht, der wenigste am Wochenende. Es lohnt
sich zu prifen, ob die verursachenden Stromverbraucher
effizienter eingesetzt werden konnen. Auch der Wechsel
zu einem anderen Stromprodukt hilft moglicherweise,
Kosten zu sparen.
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Energiekennzahl schafft Uberblick
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Um zu erfahren, wie effizient Sie die eingesetzte Energie in Ihrem Betrieb nutzen, ermitteln Sie die Energiekennzahl KeL.
Sie zeigt das Verhaltnis zwischen dem Stromverbrauch und der verarbeiteten Mehlmenge bzw. Betriebsflache in einem Jahr.

Je niedriger die ermittelte Zahl, umso effizienter nutzen Sie die Energie.

Berechnung der Energiekennzahl

Energiekennzahl Mehlmenge

Energiekennzahl Betriebsflache

'Energiebedarf CO,-Emissionen kg/(mz-a)‘ 'Energiehedaﬂ C0,-Emissionen kg/(m’-ai‘
i Endenergiebedarf dieses Gebaudes Endenergiebedarf dieses Gebaudes
kWh/(m?-a) kWh/(m2-a)
AR c | o | £ | FO . EEEEEReTc | o | £ | FON
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kWh/(m?a) kWh/(m?a)
imér gi f dieses giebedarf dieses
Energiekennzahl (Kzi) Energiekennzahl (Kei)
Ke = Gesa.nmtve“rbrauch __.kWh _ _kWh/kg (pa) Ke = Gesa‘mtve“rbrauch —_kWh _ \wWh/m? (pa)
Betriebsflache ... kg Betriebsflache ... m?

Beispielrechnung
28.500 kWh, verarbeitete Mehlmenge 8.150 kg
KeL= 3,5 kWh/kg

Info: Der durchschnittliche Verbrauch einer
Backerei liegt (ohne Transport) bei 3,2 bis
3,6 kWh/kg
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Beispielrechnung
28.500 kWh, Betriebsflache 52 m?
KEL= 548 kWh/m?

Info: Der durchschnittliche Verbrauch einer
Backerei liegt bei 450 bis 550 kWh/m? im Jahr.




Das Warenangebot in Backereien
und Backshops ist heute so breit

wie nie. Moderne Kihl- und Kiichen-
technik sowie ein energiebewusster
Betriebsablauf sorgen dafir, die
entstehenden Stromkosten
uberschaubar zu halten.

Hohe Energieeffizienz? Mit nur kleinem Aufwand! | 5

Hohe Energieeffizienz mit nur
kleinem Aufwand!

Backprozess

Backofen verbrauchen mehr als die Halfte der Gesam-
tenergie im Betrieb. Ursache sind die hohen Backtem-
peraturen — hier ergibt sich ein enormes Einsparpoten-
zial:

Stimmen Sie die Produktionsprozesse aufeinander ab,
sodass keine Leerlaufphasen bei der Gare und beim
Backen entstehen.

WarmerUckgewinnung zur Beheizung der Garrdume
kann den Verbrauch fur den Garprozess um 23 Prozent
senken.

Belegen Sie die Ofen maglichst komplett. Bei halber
Belegung verbrauchen Sie fast 20 Prozent mehr Ener-
gie. Zeitgenaues Einschalten und rechtzeitiges Be-
schicken der Ofen reduziert die Oberfldchenverluste.
Rechtzeitiges Abschalten nicht benétigter Ofen verrin-
gert ebenfalls den Energieverbrauch.

Entkalken Sie Schwadenapparate moglichst regelma-
Big.

Achten Sie beim Kauf von Laden-Backdfen auf hoch-
ste Energieeffizienz — so reduzieren Sie den Stromver-
brauch in den Filialen.

Weisen Sie das Ladenpersonal an, Leerlaufverluste zu
vermeiden und den Ofen bei Nichtbenutzung auszu-
schalten.

Prozesswarme
Bei der Erzeugung von Prozesswarme fur die Dampf- und

HeiBwassererzeugung kénnen Sie mit wenigen MaBnah-

men bis zu 30 Prozent der Energie einsparen:

Dammen Sie Rohrleitungen, kénnen Sie die Warme-
verluste reduzieren.

Setzen Sie regelbare Brenner ein, optimieren Sie den
Energieverbrauch.

Brennwertkessel verbessern den Energieverbrauch
und nutzen die Abwarme durch Wéarmerickgewin-
nung.

Warmespeicher helfen, die Spitzenlast zu reduzieren.
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Kuhlen und Gefrieren

Lagerung und Warenprasentation erfordern den Einsatz

von Kuhlaggregaten, die viel Strom durch hohe Laufzei-

ten verbrauchen. Auch hier lasst sich Energie einsparen:

e Uberprifen Sie die Funktionsfahigkeit der Kiihlraum-
Aggregate regelmaBig; Turen nur kurz offen halten
vermeidet Eindringen von feucht-warmer Luft.

e Der VerflUssiger in der Kompressionskalteanlage sollte
regelmaBig gereinigt werden.

e Der Raum rund um die Kélteanlage braucht ausrei-
chend Luft; halten Sie die Umgebungstemperatur
niedrig.

e Das Absenken der Raumtemperatur um 1 °C reduziert
den Stromverbrauch um 3 bis 4 Prozent.

e Lagern Sie Waren zusammen, das spart bis zu 30 Pro-
zent Strom pro Jahr ein.

e Nutzen Sie Anlagenabwarme fir die Warmwasserbe-
reitung, senken Sie die Stromkosten um bis zu 15 Pro-
zent pro Jahr.

e Wabhlen Sie fur den Verkaufsbereich energieeffiziente
Kihlgerate, die beste Effizienzklasse ist zurzeit A+++.

e Kihltresen mit Abdeckungen oder Glasttiren verbrau-
chen im Vergleich zu offenen bis zu 35 Prozent weni-
ger Energie.

e Vermeiden Sie Warmeeintrag in Kihlgerate, stellen
Sie diese im Verkaufsbereich nicht in der Néhe von
Warmequellen (Heizungen, Fenstersidseite) auf.

e Zugluft stort den Kalteschleier offener Kihlgerate, ein
geschutzter Platz spart Energie.
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Clever kombinieren

Stimmen Sie maglichst viele Produktionsprozesse aufein-
ander ab, kénnen Sie wertvolle Energie einsparen. Nut-
zen Sie zum Beispiel die Abwarme der Ofen- und Kalte-
anlage fur Warmwasserbereitung. Auch die bedarfsge-
rechte Einstellung der Gerate und Anlagen tréagt zur Ko-
stensenkung bei. Und noch ein Tipp: Lassen Sie Gerate
und Anlagen nur dann laufen, wenn diese gebraucht
werden.

Wasser

Im Schnitt werden drei Liter Warmwasser fur die Verar-

beitung von einem Kilogramm Mehl bendtigt. Mit diesen

MaBnahmen kénnen Sie bei der Warmwasserbereitung

und beim Kaltwasserverbrauch Energie und Kosten spa-

ren:

e Thermische Solaranlagen auf dem Dach oder an der
Fassade unterstltzen die Warmwasserbereitung und/
oder die Heizung. Sie kdnnen bei der Trinkwasserer-
warmung bis zu 60, bei der Heizunterstltzung bis zu
20 Prozent Energie sparen.

e Lassen Sie einen Speicher einbauen, der indirekt mit
der Heizung betrieben wird.

e |deal ist es, die Abwarme der Ofen- und Kélteanlage
fur die Warmwasserbereitung zu nutzen.

e Den Wasserdurchsatz kénnen Sie mit Sparduschkép-
fen und Sparwasserhahnen reduzieren.

e Wasserhahne im Bestand kédnnen mit Sparperlatoren
einfach und glnstig nachgerustet werden.

e FUr Waschbeckenarmaturen im WC gentgt ein Was-
serdurchlauf von vier Litern pro Minute. Dies regeln
Selbstschlussarmaturen automatisch.

e Wabhlen Sie Toilettensptlungen, die nur 6 Liter Wasser
pro SpUhlgang verbrauchen. Eine Stopptaste reduziert
den Verbrauch zusatzlich.

e Bei Urinalbecken geniigt eine Spuhlwassermenge von
zwei Litern.

Tipp
Auch wenn alte Schétzchen
Charme haben mdégen, sind

sie doch wahre Energie-
fresser. Sie sollten hier kein
Gentleman sein und
jlngere Geréte bevorzugen.

e Defekte Spuhlungen und tropfende Wasserhdhne
verbrauchen viel Wasser. Kontrollieren Sie diese regel-
maBig, vermeiden Sie ebenfalls Kosten.

Raumwarme

In der Backstube decken die Oberflachenverluste der

Ofen in der Regel den Raumwarmebedarf ab. Personal-,

Verkaufs-, Pack- und Blrordume mussen gesondert be-

heizt werden. Auch hier sind Einsparpotenziale moglich:

e Erdgasistals leitungsgebundene, relativ saubere Ener-
gie immer vor Ort im Einsatz, komfortabel, wirtschaft-
lich, klimaschonend und damit fir Backereien erste
Wahl.

e Wenn Sie bereits Erdgas von uns beziehen: Passt das
Produkt noch zu Ihrem Verbrauchsverhalten? Lassen
Sie sich beraten, ob ein Wechsel innerhalb der Pro-
duktgruppe Kosten einspart.

e Prufen Sie auch, ob die Raumwarme Uber Nutzung der
Abwarme maglich ist.

e Eine regelmaBige Wartung und Einstellung Iher Hei-
zung durch den Fachmann sorgt fur einen wirtschaft-
lichen, effizienten und zuverlassigen Betrieb.
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Programmierbare Thermostatventile regeln die Raum-

temperatur nach der Uhrzeit. Damit kdnnen Sie bis zu
8 Prozent der Heizkosten sparen.

Generell gilt: Die Absenkung der Raumtemperatur
nach Geschéaftsschluss spart Energie.

Lassen Sie bei Bedarf — ,Guckern” in den bzw. un-
gleichmaBig warme Heizkdrper — einen hydraulischen
Abgleich durchfuhren.

Veraltete, ungeregelte Heizungspumpen verbrauchen
viermal mehr Strom als elektronisch geregelte Hochef-
fizienzpumpen. Die rasch erledigte Installation spart
bis zu 80 Prozent Stromkosten im Jahr.
Heizungskessel, die 15 Jahre oder élter sind, arbeiten
in der Regel unwirtschaftlich und sollten auch aus Kli-
maschutzgrinden ausgetauscht werden.
AuBenbeschattung (Markisen) verringern den War-
meeintrag im Sommer und entlasten die Klimaanlage.
Ist der Bedarf an Raumwarme hoch, lohnt sich eine Sa-
nierung des Gebaudes, etwa die Dammung der Auf3en-
wande und Geschossdecken, der Austausch von Fen-
stern und die Erneuerung der Heizungsanlage. Exper-
ten gehen davon aus, dass bis zu 80 Prozent der Heizko-
sten eingespart werden kdnnen. Viele dieser kostenin-
tensiven MaBnahmen werden mit Bundesmitteln ge-
fordert.
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Liiftung

Eine regelmaBige Wartung des Luftfilters und das Einstel-
len der Luftmengen auf lhren individuellen Bedarf sind
flr den energieeffizenten Betrieb wichtig. Die Reduzie-
rung der Luftzufuhr um 20 Prozent halbiert die Ventilati-
onsleistung. Achten Sie auf eine geradlinige Kanalfih-
rung, vermeiden Sie zudem Druckverluste.
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Mitarbeiter als aktive

Energiesparer

Energieeffiziente MaBnahmen stehen und fallen mit den
Mitarbeitern, die sie verstehen und im Betrieb umsetzen
mussen. Informieren Sie Personal Uber geplante MaB-
nahmen. Um diese ins Tagesgeschaft zu integrieren,
fUhren Sie am besten Schulungen zur energieeffizienten
Nutzung von Maschinen und zum verbrauchsbewussten
Verhalten in Ihrem Betrieb durch. Ihr Engagement zahlt
sich mit Sicherheit aus — fur Ihren Umsatz und die Um-
welt.

Beleuchtung

Die Beleuchtung macht in der Backerei nur einen gerin-

gen Teil an den Gesamtenergiekosten aus. Effiziente

Lichttechnik lohnt sich dennoch: Sie spart bis zu 60 Pro-

zent der Beleuchtungskosten, lasst Back- und Konditor-

waren appetitlich aussehen und ist extrem langlebig. Das
schont den Etat und das Klima:

e Sparsame LED-Lampen sind in allen bedarfsgerechten
Formen und Lichtfarben — von tageslichtweil3 bis ex-
tra-warmweif3 — erhaltlich; sie eignen sich fir alle An-
wendungen in der Backerei von der Backstube Uber
den Verkaufsraum bis zum Kassenbereich.

e Mit LED-R6hren in der Backstube kénnen Sie mehrere
Hundert kWh pro Jahr einsparen.

e Bestlicken Sie die standig eingeschaltete Grundbe-
leuchtung im Verkaufsbereich mit LED-Lampen, spa-
ren Sie bis zu 60 Prozent Strom im Jahr.

e Ersetzen Sie Halogenstrahler mit Spiegel durch Entla-
dungslampen oder hocheffiziente LED-Strahler, spart
das bis zu 50 Prozent Energie pro Jahr.

e |m Schaufenster, auf Arbeitsflaichen und an den Ar-
beitsplatzen — Belegen von Brotche, Kasse — sorgen
LED-Strahler und -Spots fir eine verbraucherfreundli-
che Beleuchtung.

Info: Effiziente Schaltsysteme

Bewegungsmelder
Schaltet das Licht ein, wenn ein eingebauter elektrischer Sen-
sor Bewegungen in der ndheren Umgebung erkennt.

Dammerungsschalter
Schaltet das Licht ein, wenn ein einstellbarer Helligkeitswert
unter- oder Uberschritten wird.

Prasenzmelder

Schaltet das Licht bei Bewegung bzw. einstellbarem Hellig-
keitswert ein. Ist die voreingestellte Beleuchtungszeit abge-
laufen, starten sie bei kleinsten Bewegungen bzw. Verande-
rung des Helligkeitswerts erneut.

e Halten Sie Ihr Personal an, beim Verlassen wenig ge-
nutzter Raume (Buro, Flur, Lager, Sozialraum, WC) das
Licht auszuschalten. Statten Sie diese Ra&ume mit Pra-
senzmeldern aus, kdnnen Sie weitere Einspareffekte
erzielen.

e RUsten Sie die AuBen- und Parkplatzbeleuchtung mit
Dammerungsschaltern aus, kdnnne Sie Ihre Verbrau-
che um bis zu 50 Prozent im Jahr reduzieren.
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Biiro- und andere Elektrogerate

Der Stromverbrauch von PC, Fax, Scanner und Kopierer

lasst sich mit folgenden MaBnahmen senken:

e Setzen Sie Multifunktionsgerate ein, vermeiden Sie teu-
re Leerlaufverluste.

¢ Stellen Sie den ,Schlafmodus” von Rechner, Notebook
und Tablet-PC in kurzen Intervallen ein; die Abschal-
tung bei zehnminUtiger Pause spart bis zu 15 Prozent
Stromkosten.

e Verzichten Sie auf den Bildschirmschoner oder richten
Sie diese moglichst dunkel und kontrastarm ein, da die
Monitore fur die Darstellung hellerer Flachen mehr
Energie als fur dunkle verbrauchen — die Prozessorlei-
stung verringert sich.

e Bei vernetzungsfahigen Blrogeraten sollte die draht-
lose Netzverbindung deaktivierbar sein, auch das
Trennen vom Netz spart Strom.

Tipp
Ein fdr alle Kunden zugdng-
liches WLAN kommt der
Laufkundschaft entgegen,
hilft diese etwa im Cafébe-
reich zu binden und zieht
jlingere Kunden an.
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Kaffeebereitung und Kiichentechnik
Achten Sie beim Kauf von Kaffee-, Espressomaschinen
und Geschirrsptlern auf die Energieeffizienz, sparen Sie
auf lange Sicht Energie.

e Bevorzugen Sie Kaffee- und Espressomaschinen mit
Abschaltautomatik. Wéahlen Sie beim Neukauf Model-
le mit ECO- bzw. Auto-Off-Schalter und schalten Sie
diese nach Geschaftsschluss komplett aus.

e Die beste Energieeffizienzklasse flr Geschirrspuhler
und Kuhlschranke ist zurzeit A+++.

Umwelt

Eine Investition in energieeffiziente Technik rechnet sich

fur Unternehmen langfristig und entlastet das Klima:

e Innovative Hausspeicher-Systeme, bestehend aus ei-
ner Photovoltaik-Anlage und einem Hausspeicher,
decken den Jahresstrombedarf Ihres Unternehmens
zu bis zu 70 Prozent mit selbst erzeugtem Strom ab
und sichern hohen Komfort rund um die Uhr.
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Wir beraten Sie gern
— nachhaltig und effizient!

Der effiziente Einsatz von Energie und Wasser hat fur Sie mehrfachen Nutzen: Sie tun etwas fur
die Umwelt und férdern den Klimaschutz. Und auch wirtschaftlich gibt es nur Vorteile: Denn wer
Energie und Wasser spart, spart gleichzeitig bares Geld.

Sie haben noch Fragen? Dann sind Sie bei uns an der richtigen Adresse: Mit speziellen
Dienstleistungs- und Serviceangeboten, wirkungsvollen Anregungen und praktischen
Tipps zum Energiesparen helfen wir Ihnen gern weiter.

i. A. PASCAL KONIETZNY
// Key Account Manager Gewerbekunden
// Vertrieb Privat-/Gewerbekunden

Telefon: 02151 98-2389
E-Mail: pascal .konietzny@swk.de
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